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何でも言い合える。海でも丘でも
　「ヒラメ、タイ、ヤリイカ、シラス、
カツオとか、いろいろな魚が水揚げ
される漁港だって知らない人も多い
と思うよ」そう話すのは、那珂湊漁
協に所属する根本勝洋さん、洋平さ
ん。先に漁師になったのは、弟の洋
平さん。その３年後に兄の勝洋さん
も漁師に転職。平成 22 年からは兄弟
で「大洋丸」に乗り、漁に出ています。
　「獲るのも好きだけど、二人とも食
べるのが大好き。特に洋平は、自分
で獲って捌いて料理しますよ」と笑
う勝洋さんに「いっぱいありますよ、
美味しい魚」と洋平さんも笑います。

　取材中も終始笑いの絶えないお二
人。「兄弟だからこそ、遠慮しないで
意見を言い合えます。時にはぶつか
ることもありますが、最後には必ず
二人とも納得できる答えが見つかる
んです」と教えてくれました。
　「魚の獲れる時期や漁場など、海の
環境が変化していく中で、その変化
に対応できなければ魚はすぐに獲れ
なくなる。そこに決まったやり方は
なくて、海や船、漁師ごとに正解が
あると思うから、これからも兄（弟）
と一緒に、大洋丸の正解を探してい
きたいです」と声を揃えました。

那珂湊漁業協同組合
根本 勝洋さん (39) 右
根本 洋平さん (36) 左

那珂湊漁港の一日がわかる動画
「漁港の朝は早い」公開中です
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自
動
車
や
医
療
機
器
、
コ
ネ
ク
タ
な
ど
精
密
部

品
の
試
作
・
部
品
加
工
を
行
う
㈱
西
野
精
器
製
作

所
。
１
９
６
８
年
の
創
業
以
来
、
精
密
試
作
部
品
の

メ
ー
カ
ー
と
し
て
、
産
業
分
野
の
発
展
に
寄
与
し
、

２
０
２
１
年
に
現
工
場
へ
新
築
移
転
し
た
ば
か
り
。

　
１
社
で
板
金
・
プ
レ
ス
加
工
・
機
械
加
工
に
も
対

応
す
る
総
合
力
が
強
み
で
、
金
属
を
ゴ
マ
粒
サ
イ
ズ

か
ら
バ
ス
ケ
ッ
ト
ボ
ー
ル
サ
イ
ズ
の
も
の
ま
で
加
工

す
る
こ
と
が
可
能
で
す
。
品
評
会
や
展
示
会
に
も
積

極
的
に
参
加
し
、
国
内
外
の
製
造
業
に
お
け
る
板
金

加
工
技
術
・
技
能
の
向
上
と
交
流
を
図
る
こ
と
を
目

的
に
開
催
さ
れ
る
「
優
秀
板
金
製
品
技
能
フ
ェ
ア
」

で
は
、
毎
年
さ
ま
ざ
ま
な
賞
を
受
賞
し
て
い
ま
す
。

　「
プ
レ
ス
な
ど
の
金
属
加
工
技
術
は
日
進
月
歩
で

す
。
常
に
技
術
動
向
を
チ
ェ
ッ
ク
し
な
が
ら
、
最
新

鋭
の
設
備
を
積
極
的
に
導
入
し
、
常
に
新
し
い
技
術

の
習
得
に
励
ん
で
い
ま
す
」
と
話
す
の
は
、
西
野
信

弘
代
表
取
締
役
。「
精
密
部
品
加
工
の
プ
ロ
フ
ェ
ッ

シ
ョ
ナ
ル
と
し
て
、
お
客
様
の
製
品
開
発
技
術
開
発

に
貢
献
し
、
こ
れ
か
ら
も
お
客
様
の
心
を
つ
か
む
企

業
で
あ
り
続
け
た
い
」
と
力
強
く
話
し
ま
す
。

　
入
社
２
年
目
の
山
崎
一
摩
さ
ん
は
、
営
業
部
営
業

課
に
所
属
。
仕
事
は
、
取
引
先
か
ら
送
ら
れ
て
く
る

メ
ー
ル
チ
ェ
ッ
ク
か
ら
始
ま
り
、
見
積
も
り
か
ら
現

場
へ
の
製
品
の
製
作
手
配
、
梱
包
、
納
品
ま
で
の
全

工
程
を
専
任
で
担
当
し
ま
す
。

　「
お
客
様
か
ら
『
あ
り
が
と
う
』
と
直
接
感
謝
の

気
持
ち
を
伝
え
て
も
ら
え
た
時
が
嬉
し
く
て
、
や
り

が
い
に
つ
な
が
っ
て
い
ま
す
」
と
語
る
山
崎
さ
ん
。

　「
覚
え
る
こ
と
は
た
く
さ
ん
あ
り
ま
す
が
、
毎
回

自
分
の
成
長
を
実
感
で
き
て
楽
し
い
で
す
」
と
笑
顔

で
話
し
て
い
ま
し
た
。
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1日の
タイム
テーブル

　休日は、地元の体育館などを借
りて、小学校から始めたバスケを
しています。ポジションはどこで
もこなすオールラウンダー。学生
時代の友人と思いっきり汗を流し
てリフレッシュします。今は新し
いチームを立ち上げようか検討中
です。
　 市 内 の お す す め ス ポ ッ ト は

「キッチン モアナイナ」。高校生
の時に初めて行き、ローストビー
フ丼がおいしくてハマりました。
ぜひ、食べに行ってみてください。

代表者：代表取締役　西野 信弘
創業年：1968 年 10 月（昭和 43 年）
資本金：1,000 万円
売上高：10 億 3,000 万円（令和４年８月期）
従業員数（男 / 女）： 78 人（64 人 /14 人）
平均年齢：38.3 歳
月平均残業時間：約 20.0 時間
Ｒ４年採用：新卒７人
勤務時間：8：30 ～ 17：30
有給休暇の平均取得日数：６日/ 年
育児休業取得：男０人、女０人（R１～３年度）

勝田中央 1-1　㊊定休

キッチン モアナイナ

多彩な技術を持つ総合試作工場

取材協力企業

新光町 552-84
☎ 265-9595

㈱西野精器製作所

睡眠

朝食・準備

出社・準備

勤務
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通勤

退勤
残業

夕食・入浴

テレビ鑑賞
家族だんらん

昼食

日
本
の
産
業
を
支
え
る
市
内
中
小

企
業
で
い
き
い
き
と
働
く
人
た
ち

を
紹
介
し
ま
す
。
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▲優秀板金製品技能フェアで受賞
「水の漏れない折りたたみカップ」
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